
CARTE DES BOISSONS
Côté pile

EAUX ET BOISSONS GAZEUZES

Eaux pétillantes  PM San Pellegrino Perrier    2000
Eaux pétillantes  GM Kirène, Badoit, San Pellegrino    2000/2500/3000

Sirop (menthe ou grenadine, eau plate/eau gazeuse)    1000/2000
Sodas sucrés (Coca, Sprite, Fanta, Tonic, Soda Water)   1000

Coca light, Coca Zéro, Orangina    1500

JUS LOCAUX TRADITIONNELS  1000
En fonction des saisons, avec ou sans sucre, voir carte des douceurs

JUS DE FRUITS FRAIS  1500
(Fruits du marché choisis selon les saisons, pressées 

par nos soins, voir carte des douceurs)

BOISSONS CHAUDES
Café moulu    1000

Expresso   1200
Chocolat chaud maison   2000

Thé à la menthe   700
Thé (Ceylan, Darjeeling, Lady Grey, Jasmin)   1000

Les suppléments lait et crème   700

TISANES LOCALES
Les plantes que nous utilisons sont cultivées 

sur la colline de l’île de Gorée, bio et local 2000
Détox    (feuilles de grenadier, citronnelle, basilic, Kheul)    2000

Energisante  (feuilles de kinkéliba, diar)    2000
Apaisante    (feuilles de corossol, Kheul)    2000

BIERES
Gazelle (PM GM)    1500/1700
Flag (PM GM                1500/1700
                33 Export    1500                

Heineken     2000
Corona (servie avec citron vert)   2500

 Desperado (servie avec citron vert)    2500

BLANC
Sauvignon   2500/4500/8000

Chardonnay      15000

ROUGE
Guerrouane 2015 (ballon, pichet ou bouteille)   3000/5500/10000

Saumur Champigny    15000

Eau minérale (50cl ou 1,5l)    600/1000

ROSE
Guerrouane 2015 (ballon, pichet ou bouteille)   3000/5500/10000

Côte de provence     10000



 

 

 
 

 

 

CARTE DES BOISSONS
Côté face

    

APERITIFS
Blancart (pastis local)   1500
Ricard ou Pastis 51    2000

Martini  2500
Campari   2000

Porto 3000

    

WHISKY

 

Johnny Walker Red 3000
Jack Daniel, Johnny Walker Black     3500

Chivas    3500
Whisky Japonais (Nikka) 5000

VODKA
Smirnoff 3000
Absolut 3500

GIN
Gordons 2500
Beefeater 3000

Bombay Sapphire  3500

 
RHUM

Négrita   2500
Bacardi    3000

Saint James  3500

 

SPECIAL THIO
C’est un cocktail que vous faites vous-mêmes,  avec l’alcool de votre choix et un jus
 local (sup 500) ou un jus de fruits frais (1000). Il est servi avec arachides crues, 

arachides cuites dans le sable ou noix de cajou du Sénégal.

DIGESTIFS
Cognac    3000

Calvados    3500
Armagnac    3500

 

NOS BOUTEILLES

CHAMPAGNES
Laurent Perrier   45000

Möet et Chandon impérial     55000

Gordons    35 000
Négrita    35 000
Bacardi     35 000
Johnny Walker Red   40 000
Beefeate    40 000
Porto     40 000
Smirnoff     40 000

Saint James     40 000
Jack Daniel, Johnny Walker Black     45 000
Absolut     45 000
Bombay Sapphire     45 000
Chivas   50000
Whisky Japonais (Nikka)    75 000


